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Time for Breakfast /  C'est l'heure
du déjeuner
All day Breakfast        $23.98
Petit-déjeuner de toute la journée
Three fresh eggs your style with two pieces of ham, sausage and bacon
served with hash browns and two pieces of toast / Trois oeufs frais à votre
goût avec deux morceaux de jambon, de saucisse et de bacon servis avec
des pommes de terre rissolées et deux toasts.

Personalize your breakfast / Personnalisez votre petit-déjeuner:
Bacon                                               $2.98          Eggs / Oeufs                                   $2.98
Sausage / Saucisse                $2.98          Mushroom / Champignon    $2.98
Ham / Jambon                          $2.98          Cheese / Fromage                   $2.98

Starters / Démarrage

Soup of the Day         $16.98
Soupe du jour   

Wings          $20.98
Ailes     
Ten wings tossed in either Buffalo, BBQ, Sweet Chili, Salt and Pepper. 
Dix ailes mélangées à une sauce Buffalo, BBQ, chili doux ou sel et poivre.

Calamari          $21.98 
Calamars�
Asian Calamari rings fried and served with a sweet chili sauce on
the side / Anneaux de calamars asiatiques frits et servis avec une
sauce chili douce à part.

Nachos          $22.98
Corn chips topped with jalapeno, nacho cheese, green onion, black
olives, and tomatoes / Chips de maïs garnies de piments jalapeno,
de fromage nacho, d’oignons verts, d’olives noires et de tomates.

Chicken Fingers and Fries         $19.98
Doigts de poulet et frites
4 chicken strips served with fries/lanières de poulet servies avec frites     
 Upgrade to Poutine                                                                                                            $5.98
nous aimerions aussi avoir l'option de passer à une poutine                                         
 pour un supplément de

Classic Poutine                       $19.98
Poutine classique
Hot gravy served with crispy fries
Sauce chaude servie sur des frites croustillantes et du fromage en grains de Montréal

Large Fries                               $12.98
Grandes frites

Salads / Salade

Caesar Salad         $20.98
Salade César  
Crispy romaine, tossed in traditional Caesar dressing, lightly garnished
with fresh herbs, croutons and parmesan / Romaine croustillante,
mélangée à la vinaigrette César traditionnelle, légèrement garnie
d’herbes fraîches, de croûtons et de parmesan.

Taco Salad         $22.98
Salade Taco
Crispy mixed green topped with grund beef, black beans, cherry tomato,
 cucumber, avocado, red onion, tri-colored tortilla chips, salsa, 
and sour cream/Croustillant vert mélangé garni de bœuf haché, haricots noirs, tomate 
cerise, concombre, avocat, oignon rouge, croustilles de tortilla tricolores, salsa et 
crème sure. 

Root Salad         $22.98 
Salade de racines       
Mixed green, quinoa, seasonal berries, almond, cucumber, cherry
tomato, goat cheese, avocado topped with a raspberry dressing. 
Mélange de légumes verts, quinoa, baies de saison, amande,
concombre, tomate cerise, fromage de chèvre, avocat, le tout
nappé d’une vinaigrette aux framboises.

Personalize your salad / Personnalisez votre salade :
Add Chicken / Ajouter du poulet               $8.50        
Add Shrimp / Ajouter des crevettes         $8.50

Free bottomless soft drink with purchase of any entrée
Boisson non alcoolisée sans fond gratuite à l'achat d'un plat principal 

    Sandwiches & Burgers
Sandwichs et burgers

Tarragon Chicken Sandwich or Wrap�       $24.98
Sandwich ou Wrap au poulet à l'estragon                                                         
Grilled chicken breast marinated in tarragon, layered with an egg,
smoked bacon, crispy Boston lettuce with sliced tomatoes / Poitrine de
poulet grillée, marinée à l’estragon, recouverte d’un oeuf, de bacon fumé,
de laitue Boston croustillante et de tranches de tomates.

Double Stack Turkey        $24.98
Double pile de dinde                                                   
Turkey breast, bacon, lettuce, tomatoes, cheddar cheese with a house
made aioli served on bread of your choice / Poitrine de dinde, bacon,
laitue, tomates, fromage cheddar avec un aïoli maison servi sur le pain
de votre choix.

Chicken Parmesan         $24.98
Poulet au parmesan 
Chicken breast marinated in a home-made marinade, breaded, fried
and served on a bun with Marinara sauce, parmesan and mozzarella.
Blanc de poulet mariné dans une marinade maison, pané et frit, servi sur
un petit pain avec de la sauce Marinara, du parmesan et de la mozzarella.

Bison Burger                            $25.98
Burger au bison
Bison Patty servced with mushrooms, pickles, cheddar cheese, bacon,
tomato and lettuce serves on a home-made bannock bun/Galette de bison servie avec 
champignons, cornichons, cheddar, bacon, tomate et laitue sur un pain bannock fait maison

Plant-Based Burger         $23.98
Burger à base de plantes
Vegan patty, vegan cheddar, pickled beetroot, tomato, dill pickle served
on a vegan bun / Galette végétalienne, cheddar végétalien, betterave
marinée, tomate, cornichon à l’aneth servis sur un petit pain végétalien.

Angus Beef Burger         $25.98
Burger au boeuf Angus�                                                                                                       
6oz Angus Patty served with tomato, lettuce, mushroom, onion, bacon,
and pesto mayo all on a brioche bun / 6 oz Angus Patty servi avec
tomate, laitue, champignon, oignon, bacon et mayo au pesto, le tout sur
un petit pain brioché.

Free bottomless soft drink with purchase of any entrée
Boisson non alcoolisée sans fond gratuite à l'achat d'un plat principal 

1 lb of crispy fries
1 lb de frites croustillantes



 

 

Pasta / Pâtes�

Penne Alfredo         $22.98
Penne pasta with Alfredo sauce mixed with mushrooms, tomatoes
and green onions / Pâtes Penne avec sauce Alfredo, champignons,
tomates et oignons verts.

Lasagna          $22.98 
Lasagnes  
Traditional oven baked beef lasagna served with garlic toast.
Lasagnes de bœuf traditionnelles cuites au four, servies avec des toasts à l’ail.

Personalize your pasta / Personnalisez votre petit-déjeuner:
Add Chicken / Ajouter du poulet               $8.50         
Add Shrimp / Ajouter des crevettes         $8.50

Free bottomless soft drink with purchase of any entrée
Boisson non alcoolisée sans fond gratuite à l'achat d'un plat principal 

Main Fair /  Foire principale

Nasi Goreng��         $26.98
Indonesian take of fried rice, flavoured with river prawns and vegetables
seasoned in sweet soy sauce and sambal chili, sunny side up egg, prawn
cracker, grilled chicken satay served with peanut dripping sauce / Version
indonésienne du riz frit, parfumé aux crevettes de rivière et aux légumes
assaisonnés de sauce soja sucrée et de chili sambal, oeuf sur le plat, cracker
aux crevettes, satay de poulet grillé servi avec une sauce aux cacahuètes.

Root Flatbread�                             $21.98
Pain plat aux racines
Crispy flatbread served with pesto sauce, cream cheese, parmesan 
and mozarella. Topped with cherry tomatoes, kiowa, augula, pea shoot
and Red onions/Pain plat croustillant servi avec une sauce au pesto, du fromage à la 
crème, du parmesan et de la mozzarella. Garni de tomates cerises, de kiowa, de 
roquette, de pousses de pois et d'oignons rouges.

Free bottomless soft drink with purchase of any entrée
Boisson non alcoolisée sans fond gratuite à l'achat d'un plat principal 

Sweet Tooth / Dent sucrée

Deep Fried Cheesecake                              $16.98 
Gâteau au fromage frit
4oz of cheesecake wrapped in a flour tortilla topped with berry
compote and maple-caramel syrup / 4 oz de gâteau au fromage
enveloppé dans une tortilla de farine, garni d’une compote de
baies et de sirop d’érable et de caramel.

Dessert of the Day (2 Choices)        $15.98 
Dessert du jour (2 choix)�

Cocktails

Canadian Cocktail (2 oz)         $17
Cocktail Canadien
Manitoba Crown Royal, Premium Bitters and Canadian Maple Syrup shaken
over ice and strained to have a cold, rich Canadian drink / Crown Royal du
Manitoba, amers de première qualité et sirop d'érable canadien secoués sur
de la glace et filtrés pour obtenir une boisson canadienne riche et froide.

Root98 Caesar (1.5oz)�        $15.50                                                  
Smirnoff Vodka, Tabasco, Worcestershire all topped with Clamato juice,
and a Montreal Steak Spice rim garnished with a pickled bean.
Vodka Smirnoff, Tabasco, Worcestershire, le tout arrosé de jus de palourdes
et d'une bordure d'épices à steak de Montréal, le tout garni d'un haricot mariné.

Dill Pickle Caesar (1.5oz)        $17.50
César aux cornichons à l'aneth     
Classic Canadian Caesar but with local Premium Tall Grass Dill
Pickle Vodka / César canadienne classique, mais avec la vodka locale
Tall Grass Premium Dill Pickle.

Raspberry Lemonade (2oz)       $16
Limonade aux framboises 
Raspberry Vodka, with a hint of sweet raspberry liquor topped off
with Lemonade / Vodka aux framboises, avec un soupçon de liqueur
de framboise sucrée, le tout couronné de limonade.

Old Fashioned (1.5oz)         $16
A Classic Old Fashioned with Bourbon, Bitter and Simple Syrup topped 
with an orange wheel / Un Old Fashioned classique avec du bourbon,
de l'amer et du sirop simple, le tout couronné d'une rondelle d'orange.

Whiskey Sour (2oz)                $17.50
Bourbon, Bitters, Simple Syrup and Lemonade served shaken and strained.
Bourbon, amers, sirop simple et limonade servis au shaker et filtrés.

Shooters
$7/ea or 4 for $23(Same or Mix and Match)
7$/chacune ou 4 pour 23$ (identiques ou assortis)

Obama 
Flavoured Vodka shaken and served with an orange slice.
Vodka aromatisée, secouée et servie avec une tranche d'orange.

Pickleback
Jameson Irish Whiskey served with a side shot of pickle juice.
Whisky irlandais Jameson servi avec une dose de jus de cornichon.

Green Tea  
Thé vert
Jameson Irish Whiskey and Peach Schnapps.
Jameson Irish Whiskey et Schnapps à la pêche.

Burt Reynolds  
Spiced Rum and Butter Ripple / Rhum épicé et Ripple au beurre.

Drinks Menu / Menu Boissons



Canadian Cocktail (2 oz)         $17
Cocktail Canadien
Manitoba Crown Royal, Premium Bitters and Canadian Maple Syrup shaken
over ice and strained to have a cold, rich Canadian drink / Crown Royal du
Manitoba, amers de première qualité et sirop d'érable canadien secoués sur
de la glace et filtrés pour obtenir une boisson canadienne riche et froide.

Root98 Caesar (1.5oz)�        $15.50                                                  
Smirnoff Vodka, Tabasco, Worcestershire all topped with Clamato juice,
and a Montreal Steak Spice rim garnished with a pickled bean.
Vodka Smirnoff, Tabasco, Worcestershire, le tout arrosé de jus de palourdes
et d'une bordure d'épices à steak de Montréal, le tout garni d'un haricot mariné.

Dill Pickle Caesar (1.5oz)        $17.50
César aux cornichons à l'aneth     
Classic Canadian Caesar but with local Premium Tall Grass Dill
Pickle Vodka / César canadienne classique, mais avec la vodka locale
Tall Grass Premium Dill Pickle.

Raspberry Lemonade (2oz)       $16
Limonade aux framboises 
Raspberry Vodka, with a hint of sweet raspberry liquor topped off
with Lemonade / Vodka aux framboises, avec un soupçon de liqueur
de framboise sucrée, le tout couronné de limonade.

Old Fashioned (1.5oz)         $16
A Classic Old Fashioned with Bourbon, Bitter and Simple Syrup topped 
with an orange wheel / Un Old Fashioned classique avec du bourbon,
de l'amer et du sirop simple, le tout couronné d'une rondelle d'orange.

Whiskey Sour (2oz)                $17.50
Bourbon, Bitters, Simple Syrup and Lemonade served shaken and strained.
Bourbon, amers, sirop simple et limonade servis au shaker et filtrés.

Wine Menu / Menu des Vins

White Wine  6oz  9oz Bottle / Bouteille

Vin blanc

Fantini Pino Grigio  N/A N/A $55
Woodbridge Sauvignon Blanc  N/A N/A $57
Lobetia Chardonnay  N/A N/A $55
Copper Moon Pinot Grigio  $14.50 $19 $51
Gallo Sauvignon Blanc  $14.50 $19 $51
Beringer Chardonnay  $14.50 $19 $51

Red Wine
Vin Rouge
Elsa Bianchi Malbec  N/A N/A $55
Lindmans Pinot Noir  N/A N/A $60
Sycamore Lane Cabernet Sauvignon N/A N/A $63
Copper Moon Shiraz  $14.50 $19 $51
Gallo Cabernet Sauvignon  $14.50 $19 $51

Sparkling Wine
Vin pétillant
 
Bonval Cava   N/A N/A $55
Freixenet Brut   $17 N/A N/A

Rose Wine
Vin Rosé
Castillo Del Moro Tempranillo Rosado $15 $19 $51


